@ SERVICIO NACIONAL DE CONTRATACION POBLICA

% SERCOP

Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-004
Quito, D.M., 17 de enero de 2017

Asunto: Actualizacién a fichas técnicas del procedimiento de seleccién de proveedores para la
prestacién de “Servicios de Preparacién de Alimentos”, signado con el codigo CDI-SERCOP-007-
2016.

Senores
Proveedores
Ciudad.-

De mi consideracion:

El 10 de febrero de 2016, se public6 la convocatoria del procedimiento de seleccion de proveedores
para la Contratacion del Servicio de Preparacion de Alimentos signado con el c6digo CDI-SERCOP-
007-2016 con los siguientes productos:

e Servicio de alimentacién permanente - almuerzos durante dias laborables para entidades
que cuenten con equipo propio de cocina

e Servicio de alimentacién permanente - almuerzos durante dias laborables para entidades
que no cuenten con equipo propio de cocina

El 05 de abril de 2016, mediante Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2016-016, se incorporé en el
Catalogo del Servicio de Preparacion de Alimentos signado con el coédigo CDI-SERCOP-007-2016, el
siguiente producto:

¢ Servicio de Alimentacién para programas infantiles CIBV

El 14 de noviembre de 2016, mediante Oficio Circular No, SERCOP-CDI-2016-103, se incorporé en el
Catalogo del Servicio de Preparacion de Alimentos signado con el c6digo CDI-SERCOP-007-2016, los
siguientes productos:

1. Servicio de alimentacién permanente con equipamiento - para pacientes hospitalizados
(Tipo 1); y,

2. Servicio de alimentacién permanente con equipamiento - para personal médico de
hospitales y unidades de salud (complementaria al servicio para pacientes hospitalizados
Tipo 1).

Normativa.

En el péarrafo segundo del numeral 3.4 del Art. 3 de la Resolucion No. RE-SERCOP-2015-000025 de
fecha 06 de febrero de 2015, textualmente sefala: “Las fichas técnicas serdn elaboradas y actualizadas
por el SERCOP con el objeto de normalizar los bienes y servicios que demanda el Estado”. (Lo destacado nos
pertenece).

Actualizacién No. 1.
En todos los productos que comprende el Catalogo Dindmico Inclusivo del Servicio de Preparacion

de Alimentos, singado con el cédigo No. CDI-SERCOP-007-2016, las entidades contratantes emitiran
las 6rdenes de compra por un periodo minimo de 3 meses.
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Actualizacién No. 2.- En las fichas técnicas de: 1.- Servicio de alimentacién permanente - almuerzos
durante dias laborables para entidades que cuenten con equipo propio de cocina; y, 2.- Servicio de
alimentacién permanente - almuerzos durante dias laborables para entidades que no cuenten con
equipo propio de cocina, en el numeral 3 sobre la capacidad méxima de produccién, se incorpora

siguiente texto.

CAPACIDAD
3 MAXIMA DE
PRODUCCION:

Un grupo de trabajo compuesto por un (1) Chef o Jefe de cocina, un (1)
cocinero, un (1) ayudante de cocina y un (1) posillero para atender hasta
100 ingestas (almuerzos).

“A partir de ello se considerard un (1) ayudante de cocina por cada 50 ingestas y
un (1) Chef o Jefe de cocina por cada 100 ingestas adicionales.”

Actualizacién No. 3. En las fichas técnicas de: 1.- Servicio de alimentacién permanente - almuerzos
durante dias laborables para entidades que cuenten con equipo propio de cocina; y, 2.- Servicio de
alimentacién permanente - almuerzos durante dfas laborables para entidades que no cuenten con
equipo propio de cocina, en el numeral 6 sobre el alcance, se incorpora siguiente texto.

6 ALCANCE

El Titulo 11, del Capitulo 111, en el Art. 35 de la Constitucion de la
Republica del Ecuador, determina que en el &mbito publico y privado,
recibiran atencion prioritaria y especializada, entre otras: “Las personas
adultas mayores, nirias, niiios y adolescentes”

Estado actual No. 4. En de la ficha técnica de alimentacion para programas infantiles CIBV, en el
numeral 3 de la capacidad productiva.

3 CAPACIDAD DE
PRODUCCION:

La cantidad ofertada sera de acuerdo al nimero de menus diarios:
desayuno, refrigerio media mafana, almuerzo y refrigerio media tarde.
Los menus seran estructurados segun regiones (costa, sierra y Amazonia)
y de acuerdo a los requerimientos establecidos por el administrador de la
orden de compra. Ver Anexol con mena referencial.

Capacidad méaxima de produccién: la capacidad productiva estara dada
en funcién del nimero servicios mensuales requeridos para atender a los
nifos y nifias diariamente, con un méaximo de 40 nifos diarios durante 22
dias al mes, con el personal minimo descrito en el numeral 13 de la
presente ficha,

En caso de que el proveedor declare una capacidad productiva adicional,
deberé justificar al menos 1 ayudante de cocina més para la preparacion
de los alimentos por cada 40 nifios.

CAPACIDAD PRODUCTIVA MENSUAL:
880 servicios (40 nifios durante 22 dias al mes).

Actualizaci6n No. 4.1. En la de la ficha técnica de alimentacion para programas infantiles CIBV, en el
numeral 3 de la capacidad productiva.
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La cantidad ofertada sera de acuerdo al namero de ments diarios:
desayuno, refrigerio media mafana, almuerzo y refrigerio media tarde.
Los menus seran estructurados segin regiones (costa, sierra y Amazonia)
y de acuerdo a los requerimientos establecidos por el administrador de la
orden de compra. Ver Anexol con ment referencial.

Capacidad méaxima de produccién: la capacidad productiva estara dada
3 CAPACIDAD DE | en funcién del nimero servicios mensuales requeridos para atender a los
PRODUCCION: | pinos y nifias diariamente, con un maximo de 40 nifios diarios durante 22
dias al mes, con el personal minimo descrito en el numeral 13 de la
presente ficha.

En caso de que el proveedor declare una capacidad productiva adicional,
debera justificar: un (1) cocinero por cada 200 alimentos adicionales y un
(1) ayudante de cocina mas para la preparacién de los alimentos por cada
40 nifos.

Estado actual No. 5. En la ficha técnica de alimentacién para programas infantiles CIBV, en el
numeral 4 de la forma y requisitos para el pago.

FORMA'Y El pago por la prestacion del servicio sera contra entrega mensual, previo

REQUISITOS a la presentacion de la factura y el informe del funcionario delegado por la
4 PARA EL entidad, en caso de haberse presentado causales para la aplicacion de

PAGO1 multas, éstas seran descontadas del pago de la factura correspondiente.

Actualizacién No. 5.1. En la de la ficha técnica de alimentaci6n para programas infantiles CIBV, en el
numeral 4 de la forma y requisitos para el pago.

“El pago por la prestacion del servicio seri contra entrega mensual, previo a la
presentacion de la factura; el informe del funcionario delegado de la entidad
contratante; las conformacion diarias del mimero de ingestas que entrega el
proveedor, y las constatacion de la recepcion diaria de ingestas, en caso de haberse
presentado causales para la aplicacion de multas, éstas serdn descontadas del pago
de la factura correspondiente.

FORMA'Y

4 REQUISITOS La entidad contratante serd la responsable de coordinar el ntimero exacto de
PARA EL entregas diarias de ingestas.
PAGO

El proveedor entregard diariamente el niimero de ingestas confirmadas
previamente por la entidad contratante.

La entidad contratante pagard por la totalidad de las ingestas confirmadas y
entregadas por el proveedor.”

Estado actual No. 6. En la ficha técnica de alimentacién para programas infantiles CIBV, en el
numeral 13 del personal minimo.
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PERSONAL
MINIMO
REQUERIDO

13

Al menos se debera contar con el siguiente personal:

Por cada 40 ments a elaborar, serd necesario:
- 1 Cocinero

-1 Ayudante de cocina

-1 Una persona para el servicio de alimentos

Por cada 40 nifos adicionales, serd necesario incluir una persona mas,
para la preparacion de los alimentos,

Actualizaci6n 6.1. En la de la ficha técnica de alimentacién para programas infantiles CIBV, en el
numeral 13 del personal minimo.

PERSONAL
MINIMO
REQUERIDO

13

Al menos se debera contar con el siguiente personal:

Por cada 40 menus a elaborar, sera necesario:
- 1 Cocinero

- 1 Ayudante de cocina

- 1 Una persona para el servicio de alimentos

En caso de que el proveedor declare una capacidad productiva
adicional, debera justificar: un (1) cocinero por cada 200 alimentos
adicionales y un (1) ayudante de cocina més para la preparacion
de los alimentos por cada 40) alimentos.

Estado actual No.7. En la ficha técnica de alimentacién para programas infantiles CIBV, en el
numeral 17 de la jornada.

‘717 JORNADA

La jornada de trabajo serd de lunes a viernes en dias laborables y no
excedera de ocho horas segun lo estipulado en el Cédigo de Trabajo.

Estado actual 7.1. En la ficha técnica de alimentacion para programas infantiles CIBV, en el numeral

17 de la jornada.

17 | JORNADA

La jornada de trabajo podra ser de lunes a domingo de acuerdo a
las necesidades de la entidad contratante respetando las ocho horas
de trabajo diarias, sin exceder las 40 horas de trabajo a la semana,
para lo cual observaran las disposiciones del Cédigo de Trabajo.

Actualizacion No. 8. A las fichas técnicas de alimentacion hospitalaria.

En el numeral 8 de la fichas técnicas del servicio de alimentacion permanente con equipamiento -
para pacientes hospitalizados (Tipo 1); y del servicio de alimentacion permanente con equipamiento
- para personal médico de hospitales y unidades de salud (complementaria al servicio para
pacientes hospitalizados Tipo 1), se incorpora el siguiente contenido:

“En el caso de que la Entidad Contratante cuente con equipo que pueda proporcionar al proveer para
la ejecucion del servicio, se hari la entrega de los bienes mediante acta entrega recepcion, en la cual se
hard constar la cantidad de bienes, las caracteristicas y el estado de los mismos.

Adicionalmente la Entidad Contratante, proporcionari al proveedor un manual de uso/mantenimiento
de los bienes proporcionados en el cual se detallari el modo de uso de los bienes, el mantenimiento que
se debe dar y la periodicidad del mantenimiento.
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En el caso que los bienes proporcionados por la Entidad Contratante al proveedor sufrieran algiin
desperfecto, el proveedor deberd repara los bienes y volverlos al estado en el que se encontraban al
momento de la entrega”

Cabe destacar el producto contenido en la ficha de servicio de alimentacién permanente con
equipamiento - para personal médico de hospitales y unidades de salud (complementaria al servicio
para pacientes hospitalizados Tipo 1) es accesoria al Servicio de alimentacién permanente con
equipamiento - para pacientes hospitalizados (Tipo 1), por lo que los proveedores que deseen
catalogarse en el servicio de alimentacién para personal médico de hospitales y unidades de salud
(complementaria al servicio para pacientes hospitalizados Tipo I, necesariamente deberd cumplir los
requisitos sefialados y catalogarse en el Servicio de alimentacién permanente con equipamiento -
para pacientes hospitalizados (Tipo 1).

Sin embargo proveedores podran catalogarse en el Servicio de alimentacién permanente con
equipamiento - para pacientes hospitalizados (Tipo 1), sin necesidad de catalogarse en el Servicio de
alimentacién permanente con equipamiento - para personal médico de hospitales y unidades de
salud (complementaria al servicio para pacientes hospitalizados Tipo I).

Las disposiciones contenidas en el presente memorando, entraran en vigencia una vez que se realice
su publicacion en el portal “COMPRASPUBLICAS”

Atentamgnte,
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Mgs. Vania Preciado
Coordinadora Técnica del Conocimiento
SERVICIO NACIONAL DE CONTRATACION PUBLICA
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