SERCOP

SERVICIO NACIONAL DE CONTRATACION PUBLICA

Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2017-090
Quito, D.M., 16 de junio 2017

Asunto: Actualizacion a fichas técnicas del procedimiento de seleccién de proveedores para la
prestacion de “Servicios de Preparacion de Alimentos”, signado con el codigo CDI-SERCOP-007-
2016, en el producto servicio de alimentacion permanente - para campamentos tipo I - sin
equipamiento,

Senores
Proveedores !
Ciudad.- !

De mi consideracion:

E1 10 de febrero de 2016, se publicé la convocatoria del procedimiento de seleccién de proveedores
para la Contratacién del Servicio de Preparacion de Alimentos signado con el c6digo CDI-SERCOP-
007-2016

El 25 de noviembre de 2016, mediante Oficio Circular No. SERCOP-CDI-2016-107, se incorporé en s
el Catélogo del Servicio de Preparacion de Alimentos signado con el c6digo CDI-SERCOP-007-2016, |
el producto en el producto servicio de alimentaciéon permanente - para campamentos tipo I - sin
equipamiento.

Normativa.

En el parrafo segundo del numeral 3.4 del Art. 3 de la Resolucién No. RE-SERCOP-2015-000025 de
fecha 06 de febrero de 2015, textualmente sefala: “Las fichas técnicas serdn elaboradas y actualizadas
por el SERCOP con el objeto de normalizar los bienes y servicios que demanda el Estado”. (Lo destacado nos
pertenece).

Estado Actual No. 1.

En el numeral 2, sobre la descripci6n general de la prestacion del servicio, consta lo siguiente:

’7 * Las ingestas estaran compuestas por:

< UN DESAYUNO CONTIENE:

DESAYUNO
-Plato fuerte:
*1 opci6n de proteina (animal)
*2 opciones de carbohidratos

*1 opci6n de fruta
*2 opciones de jugos
DESCRIPCION DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA
2| GENERALDELA DESAYUNO
PRESTACION DEL

SERVICIO CARBOHIDRATO | PROTEINA | FRUTA | JUGO

PESO PESO PESO VOL.

120-150 gr 180 gr 100 gr 250 ml
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<+ UN ALMUERZO CONTIENE:

ALMUERZO

-Sopa (2 opciones)
-Plato fuerte:

*2 opciones de jugos
*Postre o fruta

*2 opciones de protefna (animal)

*2 opciones de ensalada (fria y caliente)
*2 opciones de carbohidratos (1 de las cuales sera arroz*)
* 2 opciones de guarnicion

DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA ALMUERZO

SOPA | CARBOHIDRATO" | PROTEINA | GUARNICION | ENsaLaba | juco | POSTREO
VoL, PESO PESO PESO PESO voL | peso
300 mi 180 gr 180 gr 60-80 gr 120 gr 250 ml 60 gr
< UNA MERIENDA CONTIENE:
MERIENDA
-Sopa (1 opci6n)
-Plato fuerte:
*1 opci6n de proteina (animal)
*2 opciones de carbohidrato (1 de las cuales seré arroz*)
* 2 opciones de guarnicién/ensalada
*2 opciones de jugos
DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA MERIENDA
S0PA % i S = i .
CARBOHIDRATO" PROTEINA GUARNICION/ENSALADA JUGO
Yo, PESO PESO PESO VOL.
i 180 gr 180 gr 100-120 gr 250 ml

Actualizacién No. 1

El numeral 2, sobre la descripcion general de la prestacién del servicio, se actualiza en el si guiente

sentido:
* Las ingestas estaran compuestas por:
<*  UN DESAYUNO CONTIENE:
DESAYUNO
-Plato fuerte:
*1 opci6n de proteina (animal)
*2 opciones de carbohidratos
*1 opci6n de fruta
*2 opciones de jugos
DESCRIPCION DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA
2 GENERAL DE LA DESAYUNO
PRESTACION DEL
SERVICIO CARBOHIDRATO PROTEINA | FRUTA JUGO
PESO PESO FPESO VOL.
150 gr 180 gr 100 gr 250 ml
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& UN ALMUERZO CONTIENE: 4

ALMUERZO

-Sopa (2 opciones)

-Plato fuerte:

*2 opciones de proteina (animal)

*2 opciones de ensalada (fria y caliente)

*2 opciones de carbohidratos (1 de las cuales sera arroz*)
* 2 opciones de guarnicion

*2 opciones de jugos

*Postre o fruta

*En el almuerzo se entregard, adicionalmente, a cada usuario un guineo
todos los dias.

DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA ALMUERZO
sorA | CARBOHIDRATO* | PROTEINA | GUARNICION | ENSALADA | JUGO sl
VOL. PESO PESO PESO PESO VOL. | PESO
300 mi 180 gr 180 gr 120 gr 120 gr 250 ml 60 gr !
<  UNA MERIENDA CONTIENE:
MERIENDA
-Sopa (1 opcién)
-Plato fuerte:
*1 opci6n de proteina (animal) i
*2 opciones de carbohidrato (1 de las cuales serd arroz”) Wi
* 2 opciones de guarnicién/ ensalada |
*2 opciones de jugos
DETALLE REFERENCIAL DE LAS PORCIONES PARA MERIENDA
SOPA y ¥ 5
CARBOHIDRATO® PROTEINA | GUARNICIONENSALADA | JUGO
YOl PESO PESO PESO VOL.
300t 180 gr 120 gr 120 gr 250 mi

Estado actual No. 2

En el numeral 9, del equipo minimo requerido, consta lo siguiente:

Equipo minimo requerido:
*1 cafetera

*1 juguera de dos tanques, minimo 18 litros de capacidad

9 | EQUIPO MINIMO | *1 linea de samovares con todos los aditamentos necesarios para su uso
REQUERIDO o una estacién de “self service”
*3 carritos para la recoleccion de bandejas (20 bandejas)
Actualizacién No. 2
El numeral 9, del equipo minimo requerido, se actualiza en el siguiente sentido: U F
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9 | EQUIPO MINIMO
REQUERIDO

Equipo minimo requerido:

*1 cafetera

*1juguera de dos tanques, minimo 18 litros de capacidad

*1 linea de samovares con todos los aditamentos necesarios para su uso
0 una estacion de “self service”

*3 carritos para la recoleccién de bandejas (20 bandejas)

*1 congelador

*1 licuadora industrial o 3 licuadoras domésticas

Estado actual No. 3

En el numeral 8, de las condiciones de prestacion del servicio, en el parrafo 13, sefiala lo siguiente;

CONDICIONES
8 | DEPRESTACION
DEL SERVICIO

*El menU serd bajo en grasas, azicares y sal, sin preservantes, aditivos y
condimentos artificiales. Las carnes serdn preferiblemente seran cocidas al
vapor, a la plancha, evitando los fritos.

()

Actualizacién No. 3

El numeral 9, del equipo minimo requerido, se actualiza en el siguiente sentido:

CONDICIONES
8 | DEPRESTACION
DEL SERVICIO

El menl serd bajo en grasas, azicares y sal, sin preservantes, aditivos %
condimentos artificiales. Del menu principal se contemplard un porcentaje
(acordado entre la entidad contratante y el proveedor) de una opcién dietética.

En el contenido restante, conserva su plena validez.+
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